Hindbærsnitter

25 stk.

500 g. Smør




400 g. sukker

800 g. hvedemel

4 tsk. vanillesukker

1½ tsk. bagepulver

2 mellemstore æg

Fyld:

250 g. fast hindbærmarmelade
Pynt:

500 g. flormelis

krymmel

Alle ingredienser, på nær æggene, arbejdes sammen til en grynet masse
Æggene æltes i, og dejen vendes ud på bordet.

Hvil dejen køligt ½ time

Del dejen i 2, og rul hver portion ud mellem 2 stk. bagepapir eller plastik, så de får samme størrelse som en bradepande

Læg det ene stykke på bagepapir i bradepanden

Smør syltetøjet jævnt fordelt udover

Læg det andet stykke over

Bag ved 200° i 20 min - varmluft

Ryk kagen over på en rist, smør glasur på og drys krymmel over

Skær i firkanter mens den stadig er lun

